
Alice-Emma-Emma-Lisa-Lilwen-
Lucie-Milana-Pauline

茶









Les différentes façons
de boire le thé

une méthode traditionnelle chinoise pour préparer et boire le thé. On utilise
une petite théière et de petites tasses. Le thé est infusé plusieurs fois pour
apprécier les différents arômes.

Le thé nature 

 En Chine et dans d’autres pays d’Asie, il existe différentes
façons traditionnelles mais aussi des façons plus
modernes íen consommmer

la façon la plus classique est de boire le thé nature. Les feuilles de thé
sont simplement infusées dans de l’eau chaude. On ne met généralement
ni sucre ni lait afin de garder le goût naturel du thé.

Gongfu cha 

Celebrations 

Pendant les Mariages, les mariés servent le thé à leurs parents pour
montrer respect et gratitude.
Le respect des ainés
Offrir du thé est un geste de politesse et d’humilité.
Pendant les Fêtes traditionnelles
Pendant des événements comme le Nouvel An chinois, le thé accompagne
les réunions familiales et les échanges.



son niveau d'oxydation,
sa méthode de transformation,
la variété de la plante,
la région où il est cultivé.

Fun fact
Le type de Thé dépend:

 Type de thé :

Thé vert Lucha : le champion des tasses en Chine !

Goût : frais, végétal et léger.

 Longjing, avec sa saveur légèrement noisette, 
Bi Luo Chun, qui dégage un arôme fruité et floral.

Infusion à 80°C !



Thé de Chengdu

Thé vert très fin
goût frais, léger, un peu sucré
feuille fine comme des aiguilles, souvent bue dans les salons de
thé traditionnels

Thé ancien et prestigieux
produit sur le mont Meng  
goût floral et délicat  
considéré comme l’un des premiers thés cultivés en Chine

Zhuyeqing

Mengding Ganlu



cueillette de thé

rafinement

dégustation



Ya’an Mingshan
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